
 GALLIMARD 

Біле, ігристе,12,0%, 0,75 л 

France, Champagne,

Côte des Bar AOC 

ВИНО 

☑ виключно ручний збір винограду;

☑ м’яке пресування, спиртове та

яблучно-молочне бродіння; 

☑ 10 місяців витримка вин в стальних  

резервуарах ;

☑ додавання тиражного лікеру;

☑ вторинне бродіння у пляшках; 

☑ 24 місяці, не менше витримка на

осаді. 

☑ Колір: помірно-золотий

☑ Гра: інтенсивна та стійка

☑ Аромат: банана, жовтого яблука,

мигдалю та сухарів

☑ Смак: сухий, стиглий, трохи

пікантний, але дуже свіжий,

інтенсивний і тонкий

Температура подачі: 12 град С  

Особливості технології: 

Дегустаційні нотатки: 

  Champagne Blanc de Blancs brut

"Grand Reserve Chardonnay" 

Сорт винограду: 100% Шардоне 

м. Одеса, 

вул. Грецька, 33,  

м. Київ,

вул. Саксаганського, 25

www.artwine.com.ua


